
 

 

 

 

 

 

 

 

 

• ANTIPASTI E INSALATONE • 

Insalata di Salmone (Insalata, rucola, salmone affumicato, mais, melagrana e finocchio) € 15,00 

Insalata Napoletana (Insalata, pomodorini freschi, olive verdi, cipolle rosse di tropea, mozzarella e tonno sott’olio) € 14,00 

Insalata Mediterranea (Insalata, rucola, uovo sodo, pollo grigliato, avocado, peperoni rossi, formaggio feta, pomodorini freschi e mais) € 16,00  

Insalata di mare (polipo*, seppia*, cozze, gamberetti*, sedano, pomodorini) € 16,00 

Insalata Caprese (Fresella di Castellammare, pomodorini freschi, mozzarella e basilico) € 10,00 

Caesar Salad (pollo grigliato, insalata, pomodorini freschi, scaglie di grana e salsa caesar) € 13,00 

Tartare di tonno con capperi ed erba cipollina € 14,00  

Impepata di cozze € 9,00  

Parmigiana di melanzane € 12,00 

Polipetti alla luciana con pomodorini, capperi, olive taggiasche e pane carasau € 16,00  

 

• I PRIMI DI MARE E DI TERRA • 

Cannelloni ripieni con gamberetti, zucchine, ricotta e salsa agli agrumi di Sorrento € 15,00 

Lasagna classica al ragu’ € 12,00 

Gnocchi alla pescatora con pomodorini, tonno, spada, gamberetti, calamari e cozze € 17,00 

Chicche di patate in salsa sorrentina, mozzarella fior di latte e basilico € 12,00 

 

• I SECONDI DI MARE • 

Gran misto di pesce alla griglia (Tonno, Spada*, Gamberoni* e Calamari*) € 19,00 

“La voce del mare” (Tonno, Spada*, Gamberoni*, Calamari* e Polipo*) € 24,00 

Bistecca di Tonno scottata alla griglia 200 gr € 14,00 / Bistecca di Spada* alla griglia 200 gr € 14,00 / Gamberoni* giganti alla griglia 5pz. € 14,00 

Calamari* alla griglia con contorno a scelta € 16,00 / Tagliata di tonno scottato su letto di rucola e pomodorini € 16,00 

Polpo* alla griglia su purè di patate e carote € 18,00 

 

• I FRITTI DI MARE • 

Frittura di Pesce «Cuoppo» (Gamberetti*, calamari*, totano* e latterini*) € 18,00 

Frittura di Pesce «Paranza» (Gamberetti*, calamari*, totano*, latterini* e triglia*) € 19,50 

«Fritto Imperiale» x 2 persone (Gamberoni* giganti, gamberetti*, calamari*, totano*, latterini*, triglia* e tentacoli di totano) € 49,00 

 

• I SECONDI DI TERRA • 

Doppio Hamburgher* di manzo al piatto con contorno a scelta € 14,00 

Petto di pollo alla piastra € 9,00 / Cotoletta di petto di pollo € 10,00  

 

• I CONTORNI • 

Patate al forno € 5,00 / Patate fritte € 5,00 / Insalata verde € 5,00 / Insalata mista con pomodorini freschi e rucola € 6,00 

Caponata di verdure (melanzane, peperoni, zucchine e pomodoro) € 6,00 / Zucchine alla scapece (aceto e menta) € 5,00  

Verdure grigliate con scaglie di parmigiano e glassa di aceto balsamico € 6,00 

Mix di contorni (verdure grigliate, caponata, zucchine e patate al forno) € 12,00  

 

• FRUTTA E DOLCEZZE • 

Sfogliatella riccia o frolla € 2,50 / Sfogliatella Santa Rosa € 3,50 / Torta caprese al cioccolato € 5,00 / Pastiera € 5,00 / Sorbetto limone € 5,00 

Babà € 5,00 / Babà con panna € 6,00 / Babà con crema pasticcera € 6,00  

 Macedonia € 6,00 / Macedonia con gelato € 7,00  

 

• I VINI • 

Falanghina 750 ml € 20,00 B / Greco di tufo 750 ml € 20,00 B / Fiano di Avellino 750 ml € 20,00 B / Traminer 750 ml € 20,00 B 

Rosato Visione 750 ml € 20,00 / Aglianico 750 ml € 20,00  

Caraffa vino 500ml € 11,00 / Cà del bosco € 60,00 / Moet et Chandon € 80,00 / Berlucchi 750 ml € 35,00 

Prosecco metodo classico 750 ml € 23,00 / Vino al calice € 5,00 / Franciacorta al calice € 6,00 

 

  

 WIFI: 4kcjc6td77saek2 

   

  SETTEMBRE 2024 – DEFINITIVO – SAB/DOM                                                                 Coperto € 2,00  

  Gli allergeni sono disponibili sul menu digitale                                                                                                                                          La lista dei prodotti congelati, decongelati e     

  Per le fritture utilizziamo olio di girasole di alta qualita                                                                                                                                                        presente sul menu digitale                                                                                                                                                                                                                                          


